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SIPI FALLS

MOUNT ELGON, DAR SIPI FALLS LIGGER, AR ENLIGT
LOKALBEFOLKNINGEN DEN PLATS DAR GUD BOR. DET AR LATT ATT
FORSTA VARFOR, DE GRONA SLUTTNINGARNA NARA GRANSEN
MELLAN UGANDA OCH KENYA AR FYLLDA AV BACKAR OCH VATTENFALL,
EN HIMMELSK PLATS FOR BADE MANNISKOR OCH KAFFE.

Sipi Falls har fatt sitt namn frén ordet “sep” som &r
namnet pd en vildbanan som vdxer Idngs Sipiflodens
strénder. Klimatet &r svalt och odlingarna tdcker

de bérdiga bergssidorna i nationalparken med
samma namn. Hér odlas bananer och andra grédor

tillsammans med arabicakaffe av allra hégsta kvalitet.

Kaffe dr en central del i livet hdr och ar en symbol for
att bygga ett battre liv féor kommande generationer.
Att odla kaffe fungerar som ett socialt natverk och
trygghet for familjerna. Kaffekulturen dr stark och
familjerna rostar fortfarande sitt eget kaffe, helt for
hand dver éppen eld.

Kooperativet Sipi Falls ligger mellan 1400 och
2 000 meter dver havet och bestar av manga sma
familjejordbruk dar grannarna hjalper varandra

regelbundet. P& detta satt minskar behovet av att

anstdlla extern arbetskraft.

Har ges undervisning i odlingstekniker och
processmetoder och man har kunnat bygga
moderna tvattstationer dar kaffebdaren samlas in

och tas om hand samma dag som bdren plockats.

For att ge bénderna en battre levnadsstandard ges
kostnadsfri sjukvard. En speciell médravardsklinik
har ocksa byggts, sa att kvinnorna inte behéver resa
sa langt for att fa vard. For att fler barn ska kunna
gd kvar i skolan har man byggt klassrum lokalt och
sett till att skolmaterial finns tillgangligt.

Sipi Falls arbetar Gven fér att kvinnor ska ha en
sjalvstandig inkomst, ndgot som pa sikt gynnar
hela familjen och samhdllet. Kvinnorna arbetar
ofta bara pd morgonen och dgnar eftermiddagen
&t vidareutbildning fér att battre kunna tjdna sina
egna pengar.




SIPI FALLS

ETT FYLLIGT OCH SMAKRIKT KAFFE
MED TONER AV SOT LAKRITS, RUSSIN
OCH MORK CHOKLAD.

| kooperativet odlas tva olika underarter av arabicabénan;
SL14 som har yvigare grenar och SL28 som ger storre tréd
och kaffebdnor. Plockningen av de mogna bdéren sker
selektivt, det Gr bara baren med en jamn och mérkréd farg
som plockas. Skal och fruktkétt tas bort samma dag och
efter det fermenteras kaffet i 12 timmar fér att sedan
soltorkas p& upphéjda bdddar. | kaffesmaken aterspeglas

det i de fylligt s6ta tonerna av russin, lakrits och choklad.

LAND Uganda.
REGION Mount Elgon.
KOOPERATIV Sipi Falls.
AROM Choklad.

SMAK Ett fylligt och smakrikt
kaffe med toner av sét lakrits,
mork choklad och russin.

ROSTNING Mérkrost.
ALTITUD 1400-2 000 m.&.h.
PROCESS Tvattat.
UNDERARTER SL14 och SL28.

INNEHALL Hela kaffebsnor.
100% arabica.

CERTIFIERING Rainforest
Alliance.

ARTIKELNR 25009.

RIKTVARDEN

FOR ESPRESSO
Dose: 18g.

Yield: 47g.

Brew time: 26-30 sec.




