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HJARTAT AV BRASILIEN.
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Santana de Vargem dr en liten ort i hjartat av delstaten
Minas Gerais, ett av varldens och Brasiliens mest klassiska
kaffedistrikt. En stor del av bénorna i Santana kommer fran
COOPASYV, ett Fairtrade-kooperativ som &r kdnda for sin
héga kvalitet.

SANTANA

Har vaxer kaffebuskarna i bérdiga jordar, i ett frodigt,
béljande landskap. Smaken pdverkas av flera faktorer,
till exempel jordmdnen och det tropiska héglandsklimatet.
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MINAS GERAIS LIGGER DEN LILLA ORTEN SANTANA DE VARGEM. HIT KOM brasilianska solen.

VI FOR SNART TIO AR SEDAN | JAKTEN PA ETT RIKTIGT BRA KAFFE FRAN . .
Resultatet blir ett runt, lent och fylligt kaffe med toner

FAIRTRADECERTIFIERADE GARDAR. DET HAR VI INTE ANGRAT EN SEKUND. av fudge, tobak och sétmandel och eftersmak av mérk
choklad. Det smakrika kaffet skdnker njutning pd egen

hand, men passar ocksd alldeles utmarkt till bakverk och

Brasilien ar ett klassiskt kaffeland, varldens stérsta,
och fér manga av oss urtypen fér hur kaffe ska smaka.
Har hittar vi 275 000 kaffeodlare som kontinuerligt

bidrar till att kaffekulturen éver hela varlden utvecklas.

Och just utveckling ar ett centralt ord for bénderna i
Santana de Vargem.

| Santana de Vargem vaxer kaffet i bérdiga jordar,

i ett frodigt, béljande landskap. Smaken paverkas av
flera faktorer, till exempel jordmdanen och det tropiska
héglandsklimatet. Det mesta av kaffet plockas fér
hand och torkas under den brasilianska solen. Det
forstarker den goda, séta och lite nétaktiga smaken.
Kaffebénderna i Santana de Vargem &r smaskaliga,

i alla fall med brasilianska matt. | genomsnitt dger de
land motsvarande 5-6 fotbollsplaner. Men mest av allt
ar de engagerade och kunniga.

Redan i véra férsta kontakter med COOPASYV, ett av
kooperativen i Santana de Vargem, pratade vi om en
kvalitetstavling. Det var kaffebénderna sjdlva som

kom med idén, och som sdg det som ett satt att driva

kvalitet och kvantitet, det vill sdga arbetssatt som
ger battre och mer kaffe. Vi som f6ljt kaffebénderna
under dren kan intyga att de har lyckats. Kvalitets-
tavlingen har héjt hela kooperativet som nu haller en

valdig hég och jamn niva.

Det ar en fréjd att vara pd plats néar det ar tavlings-
dags. Vi testar, smakar, jamfér och bedémer kaffet
fran de olika odlarna i kooperativet innan vi utser

en handfull vinnare. Reaktionerna brukar vara
Svervaldigande. Det mdarks att dterkopplingen kring
kvaliteten och smakerna betyder mycket. “Jag trodde
aldrig att jag under min livstid skulle bli erkand for
min kaffekvalitet” sdger Messias Vieira Franca med

stolthet i résten.

Fokuset pa kvalitet har héjt hela Santana de Vargem.
Kooperativen ar valorganiserade och anvander
Fairtradepremien till fortsatt utveckling av bade
odlingar och lokalsamhadillet. Det gér att vi kan rakna
med att vara brasilianska vénner kommer att kunna

leverera riktigt gott kaffe under en ldng tid framéver.

desserter med choklad eller nétter.
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| Sul de Minas i
sydoéstra Brasilien vaxer
kaffebuskarna i bérdiga

jordar i ett frodigt,
béljande landskap.

Vi tréffar regelbundet
vdnnerna pd
Fairtradekooperativet
COOPASV, kdnda for
sin héga kvalitet.

utvecklingen i ratt riktning. Det fick kaffebénderna
att 6ka sitt fokus pd odlingsmetoder som gynnar bade

¢ LAND PROCESS
’}7 & Brasilien. Natural.
REGION UNDERART
&‘}‘ Sul de Minas. Mundo Novo.
. oo o . o LA ° Aroma Acidity
Martin Léfberg, Inkdépsdirektor SRECTALITY | KOOPERATIV INNEHALL i
f COOPASV. Hela kaffebénor.
{‘, 100% arabica.
SANTANA | AROM Fairtrade.
) ] Mandel.
] PASSAR TILL
| SMAK Bakverk och
3 e Runt, lent och fylligt med toner desserter med
av fudge, tobak och sé6tmandel. choklad eller nétter.
e B Aftertaste Sweetness
e Lang eftersmak med toner av /
mérk choklad. ARTIKELNR %
L e 25006.
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1000-1200 m.&.h.
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