BALANOOR

ETT RUNT OCH FYLLIGT KAFFE MED
SOTA TONER AV PARON OCH EN ANGENAM
KRYDDIG EFTERSMAK.

1937 képte familjen Kuriyan garden Balanoor i sydvastra
Indien. H&r har man odlat bade kaffe, te och annat sedan
dess. Och det har gatt bra. Verksamheten véxer och
uppmdarksammas idag fér bade smaker, kvalitet och

hallbara odlingsmetoder.

Idag leds verksamheten av Rohan Kuriyan i sjatte
generationen. Till sin hjalp har han 300 stolta medarbetare

som erbjuds gratis bostdder, sjukhus, skola med mera.

Hela garden &r Rainforest Alliance-certifierad, en stor del

dven ekologisk. Det dr bra eftersom det innebdr en hallbar

produktion som gér gott fér bade manniskor och planeten.

LAND Indien.

REGION Chikmagaluri
delstaten Karnataka, sydvdstra
Indien.

SPECIALITY
COFFEE

GARD Balanoor Estate.

% AGARE Rohan Kuyrian.
BALANOOR
AROM Intensiv och kryddig.

A ROUND AND FULL

soIED ™

AND A GENTLE sPICY
AFTERTASTE.

SMAK Ett runt och fylligt kaffe
med séta toner av pdron och en
angendm kryddig eftersmak.

ALTITUD 1025-1350 m.6.h.

PROCESS Vdata metoden.
Soltorkade pé patios.

UNDERART SL9.

INNEHALL Hela kaffebsnor.
100% arabica.

PASSAR TILL Bakverk och
desserter med smak av nétter,
kryddor och choklad.

CERTIFIERING Rainforest
Alliance.

SLOW ROAST Varsam rostning
under langre tid for att utveckla
kvalitet och smak till fullo.

ARTIKELNR 25008.

Familjen Kuriyan har
odlat kaffe i Balanoor
sedan 1937.

Hela gdrden &r Rainforest
Alliance-certifierad, en
stor del dven ekologisk.
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BALANOOR

Mitt namn &r Rohan Kuriyan och jag dr 39 ar. Jag bor i Bangalore, Indiens fjarde stérsta stad, tillsammans med
min fru Dika och vdra barn Ezra och Elissa. Pa fritiden gillar jag att IGsa och att hdlla pd med sport. Men mest
av allt gillar jag umgds jag med familjen. Jag tycker valdigt mycket om att leka med min son och dotter, och vi

spelar en hel del tv-spel tillsammans. De vinner oftast.

Tidigare jobbade jag som skattekonsult pa Ernst & Young. Ndr jag bérjade se mig om efter ett nytt jobb fragade
min pappa Ashok om jag ville félja med och kika p& familjens gérd. Den ligger i Chikmagalur, 30 mil vdster om
Bangalore. Har odlar vi kaffe, te och en hel del annat. Det har var 2010, och sedan dess har jag inte velat jobba
med nagot annat. Sa idag delar jag min tid mellan hemmet i Bangalore och garden Balanoor.

Jag dr otroligt stolt 6ver min pappa. Han har arbetat pd gdrden sedan han var i 20-drsaldern. 50 ar senare ar
han fortfarande aktiv och deltar i arbetet. Han har en otrolig kunskap och erfarenhet som han delar med sig av
till andra, det Gr s& mdanga har lart sig nya odlingsmetoder och tekniker. Hans passion har férts vidare till mig
och alla andra som jobbar hos oss idag. Det har bidragit till att vi har en valdigt hég kvalitet pa kaffet vi odlar,

och vi har fatt flera fina priser for det. Det ar jag sdklart ocksa valdigt stolt dver.

En av de bdsta sakerna med att vara kaffeodlare @r naturupplevelsen, att vara utomhus. Den friska luften, ljudet
av vinden som smeker trad och buskar, fdgelsdng och mycket annat férgyller varje dag. Vi har séklart en hel del

utmaningar, men vi brinner foér det vi gér och det gér det vart besvaret.

Nar folk hdlsar pé oss sager vi alltid valkommen till “vér tradgard”. Fér det @r sa vi uppfattar garden, som en

gron och lummig oas. Och vi vill gérna att fler far upptécka det. Bade Léfbergs och andra vdnner.

Nar jag blickar framat Gr min drém och férhoppning att vi pd Balanoor kan fortsatta utvecklas, att vi blir starkare
och kan tackla bade klimatféréndringar och den tuffa ekonomiska situation som paverkar oss just nu. Att vi
dven framéver lyckas ta fram nya kaffesorter med spdnnande smaker till alla vara vénner runt om i varlden.
En annan drém ar saklart att mina barn ska bli lika fértjusta i gdrden som jag dr. Att vi en dag gar sida vid sida

och jobbar tillsammans hdar, precis som jag har fatt géra med min pappa.
Med vdnliga halsningar,

Rohan Kuriyan, kaffeodlare i sjatte generationen

<) ERA*WE

- 2021

Balanoor deltar i Era of We -vdrldens férsta digitala plattform som fér samman kaffeodlare, kafferosterier och konsumenter.
Har kan kaffeodlare bygga sina egna varumarken och marknadsféra sig direkt mot konsumenter och kafferosterier.

Det skapar en mer balanserad vardekedja dér vardet for kaffeodlarna 6kar genom att dom sdtter villkoren. Har kan du
som konsument hitta, halla kontakt med och képa kaffebénor direkt fran kaffeodlare. Det gor det attare fér dig att
upptdcka nya, unika kaffesorter och utforska historien kring ditt favoritkaffe. Genom Era of We kan du vara en del av en
nédvandig férandring. - Vi vill demokratisera vardekedjan genom 6ppenhet och utékat samarbete. Genom att hjdlpa
kaffeodlare att skapa egna varumdrken baserat pa de unika egenskaperna fér deras kaffe kommer Era of We att bidra

till att 6ka det totala vardet for odlarna, sdger Martin Léfberg, grundare och ordférande fér Era of We.



